
1) mit Farbstoff, 2) mit Nitrit Pökelsalz, 3) mit Antioxidationsmittel, 4) mit Geschmacksverstärker, 5) mit Süßungsmittel, 6) mit Phosphat, 
7) Chininhaltig, 8) Koffeinhaltig, 9) mit Konservierungsstoff 

Allergene: a) Ei, b) Erdnüssen, c) Fisch, e) Gluten, f) Milch, g) Senf h) Schwefeldioxid behandelt, i) Sellerie, j) Weichtiere 
 

 

Unsere Empfehlungen,  
nicht nur an heißen Tagen! 

 
 
 

Selhofer Hexensalat 2) hausgemacht! 
 

Pikanter Wurstsalat mit Emmentaler, Zwiebeln und Gurkenstreifen in 
hausgemachter Vinaigrette. Dazu servieren wir knusprige Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln. 

18,80 
 

Schweizer-Pfannkuchen  
mit frischen Tomaten und Zwiebelringen belegt 

und mit Gouda überbacken. 
13,80 

 
Eingelegte Heringsfilets c,f) 

 

2 Filets in hausgemachter Sauce mit Zwiebeln, Äpfeln und Gurken. Dazu reichen wir Salzkartoffeln. 
14,80 

 
Aus dem Hühnerstall f) 

 

Kross gebratenes Hähnchenbrustfilet auf einem gemischten Blattsalat, verfeinert mit Paprikastückchen,  
Radieschenscheiben, Cherrytomaten und Gurken im hausgemachten Joghurt-Sauerrahmdressing. 

19,20 
 

Gebräunter Leberkäse 2,f) 
 

Dazu leckere Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln, obenauf 1 Bio-Spiegelei. 
18,20 

 
Seelachsfilet a,c,g,f) 

 

Seelachsfilet paniert mit hausgemachter Remouladensauce und Pommes frites. 
Dazu servieren wir einen Salat. 

20,80 
 

Kross gebratenes Hähnchenbrustfilet f) 
 

Auf Paprikasauce mit Kartoffelkroketten und Salat. 
19,80 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

      Alle Preise in Euro 
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Frische Pfifferlinge 

 
 

Portion frische Pfifferlinge, 
gebraten mit Speck 2) und Zwiebeln, 

 
… dazu knusprige Bratkartoffeln. 

18,80 
 

…  auf Ofenkartoffel mit 
hausgemachtem Kräuterquark. f) 

17,60 
 

… Schweineschnitzel a,e) ca. 100g 
mit knusprigen Bratkartoffeln.  

22,80 
  
 

Der Quark machts! 
 

Gemüsefrikadellen f)  Ohne Panade!  
Aus Möhren, Pastinaken, Erbsen, Romanesco und Mais.  

Mit hausgemachtem Kräuterquark. 
12,80 

 
Rumpsteak f) „Ofenkartoffel“ 

Ein zartes Rumpsteak (ca. 250g), rosa gegrillt mit Ofenkartoffel. 
Dazu unseren leckeren hausgemachten Kräuterquark. 

33,60 
  

Ofenkartoffel f)  „Schrebergarten“ 
Mit hausgemachtem Kräuterquark und  

einem gemischten Salat. 
14,80 

  
Ofenkartoffel „Schweizer Art“ f)  

belegt mit Tomatenscheiben und mit Gouda überbacken. 
Dazu unseren leckeren hausgemachten Kräuterquark. 

13,60 
  
 
 
 
 
 
 
 
 

Alle Preise in Euro 
 


