
1) mit Farbstoff, 2) mit Nitrit Pökelsalz, 3) mit Antioxidationsmittel, 4) mit Geschmacksverstärker, 5) mit Süßungsmittel, 
6) mit Phosphat, 7) Chininhaltig, 8) Koffeinhaltig, 9) Konservierungsstoff 

Allergene: a) Ei, b) Erdnüssen, c) Fisch, e) Gluten, f) Milch, g) Senf h) Schwefeldioxid behandelt, i) Sellerie, j) Weichtiere 

 
 

Frischer Spargel und  
andere Schlemmereien 

 
Spargelcremesuppe f) 6,90 
 

Spargeltoast 2,f,a,i),  19,80 

Spargel auf gekochtem Schinken mit Sauce Hollandaise und Käse überbacken. 
 

Pfannkuchen a,f,i)  18,50 
gefüllt mit Spargelgemüse und Sauce Hollandaise. 

 

Portion  Stangenspargel  

 

von einem Pfund frischen Spargel 
 

…mit Sauce Hollandaise a,f,i) und Kartoffeln. 20,20 
 

…mit gekochtem Schinken 2,f,a,i) 23,80 
    dazu Kartoffeln und Sauce Hollandaise.   
 

…mit einer Portion paniertem Schnitzel 2,f,e,a,i) 25,20 

        dazu Kartoffeln und Sauce Hollandaise.  
 

…mit Wildlachs 2,f,a,i)
 27,90 

    dazu Kartoffeln und Sauce Hollandaise.  
 

Portion  Stangenspargel  (für den etwas kleineren Hunger) 
 

von einem halben Pfund frischen Spargel 
 

…mit Sauce Hollandaise a,f,i) und Kartoffeln 18,20 
 

…mit gekochtem Schinken 2,f,a,i) 21,40 
    dazu Kartoffeln und Sauce Hollandaise.  

  
Zum Spargel könnt Ihr, anstatt Hollandaise, auch unsere  
hausgemachte Frankfurter Grüne Sauce f,g,a) bestellen. 
 
Frankfurter Grüne Sauce f,g,a)   
Hausgemacht, mit 2 hartgekochten Bio-Eiern und Salzkartoffeln. 12,90 
 

Zanderfilet mit Frankfurter Grüner Sauce f,a,g,2) 

Auf der Haut gebratenes Zanderfilet mit hausgemachter Frankfurter Grüne Sauce. 
Dazu servieren wir Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln und einen Salat.  28,60 
 

Rommersdorfer Toast a,e,f,i)   
Neben einem knackigen Salat werden 2 Stückchen Hänchenbrust auf Toast angerichtet.  
Diese werden mit Ananasscheiben belegt und mit Gouda überbacken.  
Ein Tupfer Hollandaise und Preiselbeeren runden das Gericht perfekt ab.  19,20 
 

Haxenfleisch-Pfanne 2) 

Saftiges Haxenfleisch frisch und regional aus der Eifler, auf angebräuntem  
Sauerkraut mit Speck und Zwiebeln. Dazu leckere Bratkartoffeln. 20,20 
 

 

Alle Preise in Euro 
 
 



1) mit Farbstoff, 2) mit Nitrit Pökelsalz, 3) mit Antioxidationsmittel, 4) mit Geschmacksverstärker, 5) mit Süßungsmittel, 
6) mit Phosphat, 7) Chininhaltig, 8) Koffeinhaltig, 9) Konservierungsstoff 

Allergene: a) Ei, b) Erdnüssen, c) Fisch, e) Gluten, f) Milch, g) Senf h) Schwefeldioxid behandelt, i) Sellerie, j) Weichtiere 

Unsere Empfehlungen  

für Sie 
 

Eingelegte Heringsfilets c,f) 

2 Filets in hausgemachter Sauce mit Zwiebeln, Äpfeln und Gurken. 
Dazu reichen wir Salzkartoffeln. 

14,80 
 

Maultaschen  f) 
Gefüllt mit Spinat und Kräuterfrischkäse auf einer leicht pikanten Paprikasauce. 

Dazu servieren wir Salzkartoffeln.  
17,20 

 

Kross gebratenes Hähnchenbrustfilet f) 

Auf Paprikasauce mit Kartoffelkroketten und Salat. 
19,80  

 

Schweinefilet Medaillons „Altes Standesamt“ f,e) 

auf einer Sauce von karamellisierten Apfelspalten, mit Sahne abgelöscht. 
Dazu servieren wir Kartoffelkroketten und einen gemischten Salatteller 

26,50 
 

Aus dem Hühnerstall f) 
Kross gebratenes Hähnchenbrustfilet auf einem gemischten Blattsalat 

verfeinert mit Paprikastückchen, Radieschenscheiben, Cherrytomaten und Gurken 
im hausgemachten Joghurt-Sauerrahmdressing. 

19,20 
 

Rinderleber „Berliner Art“ f,e) 

Mit gebratenen Äpfeln und Zwiebelringen auf Kartoffelpüree angerichtet. 
Dazu servieren wir Apfelkompott.  

18,80 
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