
1) mit Farbstoff, 2) mit Nitrit Pökelsalz, 3) mit Antioxidationsmittel, 4) mit Geschmacksverstärker, 5) mit Süßungsmittel,  

6) mit Phosphat, 7) Chininhaltig, 8) Koffeinhaltig, 9) Konservierungsstoff 
Allergene: a) Ei, b) Erdnüssen, c) Fisch, e) Gluten, f) Milch, g) Senf h) Schwefeldioxid behandelt, i) Sellerie, j) Weichtiere 

 
 

Frische Pfifferlinge 
 

 
Pfifferlings-Rahmsuppe 2,f) 6,90  

 
Portion frische Pfifferlinge, gebraten mit Speck 2) und Zwiebeln, 
  
… dazu knusprige Bratkartoffeln.   18,80  
 

… Schweineschnitzel a,e)  mit knusprigen Bratkartoffeln.  22,80  

 
Portion frische Pfifferlinge, 
 

… mit Nudeln in Rahmsauce f).   17,60  
 
 

Unsere Empfehlungen 
 
  
Knusprige Grillhaxe 2)  18,80 
Saftige und gepökelte Grillhaxe neben einem knackigen Salat und Senf.   
 
Rinderleber „Berliner Art“ f,e)  17,80 
mit gebratenen Äpfeln und Zwiebelringen auf Kartoffelpüree angerichtet. 
Dazu servieren wir Apfelkompott.  
 
Schnitzel von der Pute a,e) ca. 200g  19,80 
Handpaniertes Schnitzel mit Pommes frites und Salat. 

 
Selhofer Hexensalat 2) hausgemacht! 16,20 
pikanter Wurstsalat mit Emmentaler, Zwiebeln und Gurkenstreifen in hausgemachter Vinaigrette.    
Dazu servieren wir knusprige Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln.  
 
Gebräunter Leberkäse 2,f)  16,80 
Neben Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln, obenauf 1 Bio-Spiegelei. 

 
Kross gebratenes Hähnchenbrustfilet f) 19,20  
Auf Paprikasauce mit Kroketten und Salat.    

 

  
 

  

 Alle Preise in Euro 
 
   


