
1) mit Farbstoff, 2) mit Nitrit Pökelsalz, 3) mit Antioxidationsmittel, 4) mit Geschmacksverstärker, 5) mit Süßungsmittel, 
6) mit Phosphat, 7) Chininhaltig, 8) Koffeinhaltig, 9) Konservierungsstoff 
Allergene: a) Ei, b) Erdnüssen, c) Fisch, e) Gluten, f) Milch, g) Senf h) Schwefeldioxid behandelt, i) Sellerie, j) Weichtiere 

 

Frische Allgäuer Schmankerln 

 
Liebe Gäste, 

 

Hier bin ich zu Hause – aber meine Heimat ist das wunderschöne Allgäu.      
 

Und weil mich hin und wieder doch ein kleines bisschen Heimweh packt, holen wir für kurze Zeit ein Stück 
Allgäu zu uns ins Alte Standesamt & Alte Rathaus. 

 
Freut euch auf eine kleine Auswahl Allgäuer Schmankerl – herzhaft, bodenständig und genau so, wie ich sie 

aus meiner Heimat kenne und liebe. 
Lasst es euch schmecken und genießt ein kleines Stück Allgäu bei uns! 

An Guadn! Anela Schwalb 
 

 
Leberknödelsuppe f) wie dahoim  
In herzhafter Rinderkraftbrühe. 6,20 

 
Allgäuer -Lendchen Topf f)  
Gegrillte Schweinemedaillons auf Allgäuer Käsespätzle in  
Champignonrahm-Sauce. Dazu servieren wir einen gemischten Salat. 24,80 

 
Haxenfleisch-Pfanne 2) 

Saftiges Haxenfleisch frisch und regional aus der Eifel, serviert auf herzhaft  
angebratenem Sauerkraut mit Speck und Zwiebeln und einer kräftigen  
dunklen Bratensauce. Dazu gibt´s leckere Bratkartoffeln. 21,60 

 
Gepökelte Schweinebauchscheibe 
Saftig gegarte, gepökelte Schweinebauchscheibe auf herzhaftem Sauerkraut mit  
Speck und Zwiebeln, dazu cremiges Kartoffelpüree. 16,60 

 
Schweinsbraten „Andechs“ 
Saftiger Schweinenacken, langsam in Weißbiersud gegart und mit einem würzigen Kräutermantel verfeinert.  
Dazu servieren wir herzhaften hausgemachten Rotkohl und Kartoffelknödel. 22,50 

 
Hirschragout „Allgäuer Art“ e,i) 

Zart geschmortes Hirschragout in einer kräftigen, vollmundigen Wildsauce, fein abgerundet  
mit fruchtigen Preiselbeeren. Dazu servieren wir Kartoffelknödel und unseren hausgemachten,  
herzhaft abgeschmeckten Rotkohl – ein richtig schönes Schmorgericht für die gemütliche Jahreszeit. 24,90 
 

Bayerischer Zwiebelrostbraten e,f) ca. 220g 
Saftig gebratenes Rindersteak mit kräftiger Bratensauce und reichlich goldbraun gerösteten  
Zwiebeln. Dazu servieren wir hausgemachte Allgäuer Kässpätzle und einen kleinen Salat. 36,90 

 

 
Dazu passt ein „Allgäuer Büble Edelbräu“ Fl. 0,5l      4,90 
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Whisky-Einsteiger-Angebot jeden Freitag bei uns. 
 

Neben dem Allgäu und dem Rheinland gibt es noch eine Leidenschaft, die uns umtreibt: 
Whisky, das Wasser des Lebens!  

Damit Ihr einen kleinen Einblick in diese Welt bekommt, gibt es jeden Freitag unser 
Einsteigerangebot: Drei Whisky (2cl) für unschlagbare 9,90 Euro! 

 
Ein irischer Single Malt und zwei schottische Single Malt. Und zwar: 
 

• West Cork Destillery Single Malt 

• Highland Park 12 Jahre Viking Honour 

• Laphroaig 10 Jahre 
 
Eine Beschreibung dieser Whisky findet ihr im Whisky-Bereich unserer Getränkekarte. 
 

Möchtet ihr mehr über Whisky erfahren oder euch austauschen, sprecht mich einfach an. 
Euer Dieter Schwalb 
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