Frische Allgduer Schmankerln

Liebe Giiste,

Hier bin ich zu Hause - aber meine Heimat ist das wunderschone Allgiu. @

Und weil mich hin und wieder doch ein kleines bisschen Heimweh packt, holen wir fiir kurze Zeit ein Stiick
Allgdu zu uns ins Alte Standesamt & Alte Rathaus.

Freut euch auf eine kleine Auswahl Allgduer Schmankerl - herzhaft, bodenstindig und genau so, wie ich sie
aus meiner Heimat kenne und liebe.
Lasst es euch schmecken und genief$t ein kleines Stiick Allgiu bei uns!
An Guadn! Anela Schwalb

Leberknodelsuppe P wie dahoim
In herzhafter Rinderkraftbriihe.

Allgiiuer -Lendchen Topf?

6,20

Gegrillte Schweinemedaillons auf Allgiuer Kisespitzle in
Champignonrahm-Sauce. Dazu servieren wir einen gemischten Salat. 24,80

Haxenfleisch-Pfanne ?

Saftiges Haxenfleisch frisch und regional aus der Eifel, serviert auf herzhaft
angebratenem Sauerkraut mit Speck und Zwiebeln und einer kriftigen
dunklen Bratensauce. Dazu gibt’s leckere Bratkartoffeln. 21,60

Gepokelte Schweinebauchscheibe

Saftig gegarte, gepokelte Schweinebauchscheibe auf herzhaftem Sauerkraut mit

Speck und Zwiebeln, dazu cremiges Kartoffelpiiree.

Schweinsbraten ,,Andechs”

16,60

Saftiger Schweinenacken, langsam in Weifibiersud gegart und mit einem wiirzigen Kriutermantel verfeinert.
Dazu servieren wir herzhaften hausgemachten Rotkohl und Kartoffelknddel. 22,50

Hirschragout ,, Allgduer Art” ¢

Zart geschmortes Hirschragout in einer kriftigen, vollmundigen Wildsauce, fein abgerundet
mit fruchtigen Preiselbeeren. Dazu servieren wir Kartoffelknddel und unseren hausgemachten,
herzhaft abgeschmeckten Rotkohl - ein richtig schines Schmorgericht fiir die gemiitliche Jahreszeit. 24,90

Bayerischer Zwiebelrostbraten <P ca. 220g

Saftig gebratenes Rindersteak mit kriftiger Bratensauce und reichlich goldbraun gerdsteten
Zwiebeln. Dazu servieren wir hausgemachte Allgiuer Kisspitzle und einen kleinen Salat. 36,90

Dazu passt ein ,,Allgduer Biible Edelbridu”

FI.O51 4,90

Alle Preise in Euro




